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Wilde Paprika gefillt mit Frischkédse im

Speckmantel

Der Hingucker bei jedem Apéro - fein & doch schnell zubereitet.

Total Ti-me 5.0 *****
40 Min.

1 Bewertungen
Author: Freaks For Food
Personen: %

Zutaten

¢ 392 18 stick Peppadew® Sweet Piquanté Peppers, mild, ganz
« Yoo 2009 Frischkase

o At &Scheiben  Frijhsticksspeck

o 42 Ky fein gehackt Petersilie, frisch, glatt

Cooking Instructions

1. Peppadew® (16 Stiick) aus der Lake nehmen und gut abtropfen, vorzugsweise zusdtzlich
mit einem Haushaltspapier trocken tupfen.

2. Mit einem Spritzsack oder einem kleinen Laffel die Paprika mit dem Frischkése (200 g)
fillen. Je zwei gefillte Paprika mit einem Frihstiicksspeck (8 Scheiben) umwickeln und auf

einen Holzspiess stecken.
3. Auf dem Girillrost oder einer Grillplatte braten, bis der Speck schén knusprig ist.

4. Vor dem Servieren nochmals auf einem Haushaltspapier abtupfen, auf der Apéro-Platte

anrichten und mit der Petersilie (6 g} garnieren.

Notizen des Autoren

Es werden kleine Holzspiesse (Zahnstocher) benétigt.

Die Peppadew® Wilde Paprika gibt es in unserem eShop.

Néhrwerte pro Person

KALORIEN FETT PROTEIN KOHLENHYDRATE
258 23,7 g 81g 5449

https://www.v-kitchen.ch/de/recipes/58563/?print=1



